COCKTAILS et APERITIFS

la piece

- Pain-Surprise de Campagne — 8 pers........ 30,50 €
- Amuse bouches charcutiers et patissiers.... 0,90 €
- Croustillants de Crevettes (aumoniere,

SAMIOUSSA) wevvevevevenenererueresenenerseseneseessssssesesesenesens 0,60 €
- Petits Verres salés (au foie gras, au

SAUIMOM .. tevrveuenereneererenenesteseneseesessesesesenenenens 1,85 €
- Mini-brOChettes : .oovvevveeereererereeeereerereereenans 1,30 €

«» Jambon de pays / Melon,
o Saumon 2 ’Aneth / Tomate Cerise,
«» Pruneau / Jambon de Parme

LES ENTREES CHAUDES
- Terrine d’Escargots a la creme d’ail............ 5,80 €

- Escargots de Bourgogne au Beurre fin...... 7,95 €

- Chausson d’Escargots a la creme dail ....... 5,30 €

- Cassolette d’Escargots aux cepes................ 6,40 €
- Bouchée 2 la reine au Ris de Veau.............. 5,95 €
- Feuilleté de Fruits de Mef ....ovevvvevrveernnnnenen. 5,95 €

- Mini-Tourte de St Jacques au Riesling........ 4,95 €
- Jambon au Porto ou au Madere................... 525 €

- Panier de Saumon 2a loseille et aux

EPINALAS v 3,70 €

Prix a la part, 6 personnes minimum

LES ENTREES FROIDES

- Foie Gras de Canard nature ou aux

HIGUES .. selon cours
- Aspic d’ceuf poché et saumon fumé........... 3,75 €

-Saumon matiné a Paneth, créme
CIELONIIEC e eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeetresereeeeaeesereessnees 475 €
- Cannellonis de Saumon au chevre frais...... 5,30 €

- Escalope de Saumon sur lit de salade

aux fines herbes....oveveiieieeciicececeeeeen, 7,90 €
- Terrine de Noix de St Jacques a I'aneth..... 5,00 €
- Terrine d’Ecrevisse, sauce Verte................. 6,25 €

- Salade gersoise au vinaigre balsamique ...... 5,00 €
- Salade de St Jacques et Rouget au
safran et au XEIES .o 7,50 €

- Salade gourmande de Foie Gras a la

fleutr de Sel..uioiiiiiceeeceeeeeeeeeeeeeeee s 6,95 €
- Salade berrichonne (gésiers, tomate,
ceuf, p. de terre) .o 3,50 €

- Salade composées assorties (taboulé,

piémontaise, Multicolore) .......ovvvuviiicncunee 450 €

Assortiment de charcuteries
(Terrine de campagne, rosette, saucisson
cuit, jambon blanc) ..., 4,00 €
on
(Jambon de Parme, galantine, rillette
confit de foies de volaille)........cccccevevevrireennee. 5,00 €

Prix fermes jusqu’au 31 mai 2011

LES POISSONS CUISINES
- Escalope d’Eglefin braisée sauce dieppoise....... 7,95 €

- Saumon en croute a l'oseille ......oeceeerriercccenne 7,40 €
-Coussin  de SAUMON au coulis de
JangOUSHINES ...uvuveviiiiiii e 9,90 €
-Dos de BROCHET et son subtil fumet a
POSEILE .. 7,95 €
- Lotte 2 'américaine....ooeeeveeceevreerencencnenenenccenene 9,70 €

-Duo de Lotte et St Jacques, velouté au

champagne.....ccocecvvicininicicccces 10,50 €
- Coquille St Jacques nantaise .........coceeevveveeiecnnnee 595€
- Filet de Sandre au Chablis..........ccccoeviiiivinnnes 10,60 €

- Fantaisie de Sandre et St Jacques au coulis

de St Jacques.....cccciicicciie 10,70 €
- Cassolette de Noix de St Jacques a la fondue

de POILEA ... 0,50 €
- Pavé de filet de LOUP sauce beutrre blanc.......... 8,95 €

Nos plats de POISSON sont accompagnés de légumes



LES VIANDES CUISINEES

- Ceeur de rumsteck en croute de feuilletage

SAUCE MAACTE vttt aeieas 8,70 €
- Navarin de Ris et Mignon de Veau au Porto..13,25 €
- Aumoniere de Veau et sa garniture forestiére...7,95 €
- Escalope de Ris de Veau au Champagne,

champignons cOMPOtES .......ccoceuevviriiucrviriiicnnnnne. 13,50 €

- Noix de Veau aux champignons et creme de

WHISKY wovvvieieieieieiccc e 7,50 €
- Carré d’Agneau roti aux herbes des Baux de

PrOVENCe. i 8,95 €
- Gigot d’Agneau sauce Diane........ccccoeuvviucnnee. 11,20 €
- Filet Mignon de Porc a ’Aigre Doux................. 6,30 €
- Caille désossée farcie au Marsala........cccccevvveneee. 7,20 €

- Fondant de Pintadeau aux poires Williams

CALAMELSEES o.vvevveveeriererereereeteereree ettt es e ereenens 7,50 €
- Magret de Canard grillé au poivre vett............... 8,60 €
- Filet de Canette roti aux péches, jus salé

sucré au vinaigre de Madere........ccoevvvviiciviricnnnes 8,80 €
- Pavé d’Autruche r6ti aux airelles.......covvvrevenenne. 7,90 €
- Poularde a ’Estragon, pomme vapeur ............... 7,75 €
- Oss0-buco de Veau......oeeeeeeecreeeeeeeeeeeenn, 7,95 €
- Blanquette de Veau a 'Ancienne..........cccccueueee. 7,75 €
- Goulasch a la hongroise .......ccccvuvvcciviniecicinenne. 7,20 €
- Paupiette de Veau a Pancienne.........ccccevvrunnnee. 595 €
- Estouffade bourguignonne.........ccocococuvvviiucnenee. 7,00 €

LES LEGUMES - en sus -

Charlotte de pomme de terre

Pomme dauphine
Millefeuille d’épinards
Timbale de Céleri

Tomate confite

Tomate a la provengale

Flan duxelle de champignons
Riz pilaf

Gratin d’épinards

5686646484846 4

LES PLATS GASTRONOMIQUES

- Petit Salé aux lentilles........coovveveeveerenreeeriennns 6,90 €
- Confit de Canatrd .....c.cccevereevevveveeereirereereenns 7,35 €
= CaSSOULEt ..ttt 7,95 €
- Coq au vin, pPOMMES VAPEUS .....covvrvrurrrenne 7,00 €
- Couscous (poulet, agneau, merguez) .......... 8,50 €
“PaEllauueieiiieeeeeeeeeeee e 9,00 €
LES VIANDES FROIDES

- Assortiment de Viandes Froides (rosbif,

roti de porc, poulet) ... 7,60 €
mais aussi

- train de cotes de beeuf

- roti de veau de dindonneau
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